
R E S T A U R A N T

P L A T  :  1 8 €

E N T R É E  +  P L A T  /  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 4 €

E N T R É E  +  P L A T +  D E S S E R T  :  2 9 €

Tous nos prix sont en euros et TTC, service inclus. 

*Majoration de 10% de la note dans le cas d’un room service.

Wok de légumes
Vegetable stir-fry

Végétarien
Vegetarian

Possibilité de restauration 

sans gluten sur demande.

D E S S E R T S  

Burger de Bœuf Aubrac - Au Cantal / Chorizo / Oignon confit / 
Tomate / Salade

Beef Burger - Cantal cheese / Chorizo / Onion confit / 
Tomato / Salad

Pièce du Boucher - Supplément 6€ - Sauce poivre / Frites / Salade
Butcher’s cut - Supplement €6 - Pepper sauce / French fries / Salad

E N T R É E S  /  S T A R T E R S

P L A T S /  M A I N  C O U R S E S  

Crème de petits pois - Chèvre frais / Oignons frits (froid)
Cream of pea soup – Fresh goat’s cheese / Fried onions (cold)

Tomates anciennes - Mozzarella / Pesto
Heirloom tomatoes – Mozzarella / Pesto

Gravlax de Saumon - A la Betterave / Mousseline céleri
Gravlax Salmon - With beets / Celery mousse

Suprême de Poulet - Pommes grenailles / Sauce fromage blanc
Chicken Supreme – Baby potatoes / Fromage blanc sauce

Verrine au citron
Lemon verrine

Salade de fruits
Fruit salad

Riz au lait aux agrumes
Rice pudding - Citrus Fruit

Pavé de Saumon - Mousseline de céleri / Salade de chou vinaigrette Thaï
Salmon steak – Celery mousseline / Cabbage salad with Thai vinaigrette

Cheese cake - Aux fruits rouges
Cheesecake – With red berries
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ou

ou

ou

ou

ou

ou

ou
Salade de Magret fumé - Feta / Tomate confite / Noix

Smoked duck breast salad – Feta / Sun-dried tomatoes / Walnuts


	RESTAURANT
	PLAT : 18€ ENTRÉE + PLAT / PLAT + DESSERT : 24€ ENTRÉE + PLAT+ DESSERT : 29€
	ENTRÉES / STARTERS
	Tomates anciennes - Mozzarella / Pesto Heirloom tomatoes – Mozzarella / Pesto
	ou
	Crème de petits pois - Chèvre frais / Oignons frits (froid) Cream of pea soup – Fresh goat’s cheese / Fried onions (cold)
	ou
	Gravlax de Saumon - A la Betterave / Mousseline céleri Gravlax Salmon - With beets / Celery mousse
	ou
	Salade de Magret fumé - Feta / Tomate confite / Noix Smoked duck breast salad – Feta / Sun-dried tomatoes / Walnuts

	PLATS/ MAIN COURSES
	Pavé de Saumon - Mousseline de céleri / Salade de chou vinaigrette Thaï Salmon steak – Celery mousseline / Cabbage salad with Thai vinaigrette
	ou
	Suprême de Poulet - Pommes grenailles / Sauce fromage blanc Chicken Supreme – Baby potatoes / Fromage blanc sauce
	ou
	Burger de Bœuf Aubrac - Au Cantal / Chorizo / Oignon confit /  Tomate / Salade Beef Burger - Cantal cheese / Chorizo / Onion confit /  Tomato / Salad
	ou
	Pièce du Boucher - Supplément 6€ - Sauce poivre / Frites / Salade Butcher’s cut - Supplement €6 - Pepper sauce / French fries / Salad
	ou
	Wok de légumes Vegetable stir-fry

	DESSERTS
	Cheese cake - Aux fruits rouges Cheesecake – With red berries
	ou
	Verrine au citron Lemon verrine
	ou
	Salade de fruits Fruit salad
	ou
	Riz au lait aux agrumes Rice pudding - Citrus Fruit
	Tous nos prix sont en euros et TTC, service inclus.
	*Majoration de 10% de la note dans le cas d’un room service.
	Possibilité de restauration  sans gluten sur demande.



